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INTRODUCAO

0 Aumentam a capacidade de absorcao de vitaminas lipossoluveis

0 Fornecem acidos graxos essenciais importantes para as membranas
e tecidos

0 Armazenados em sementes (principalmente triglicerideos)

0 Lipideos da folhas (galactolipideos)

0 Ceras, carotenoides, clorofila, 0leos essenciais e outras substancias
soluveis em éter.

0 Os concentrados sdo as principais fontes de lipideos, por
apresentarem grande quantidade de graos (alto teor de

iglicerideos), ja as pastagens apresentam pouco lipideo.




Acidos Graxos

2Sao acidos carboxilicos com cadelas de acila
compostas por até 22 carbonos

0 CADEIAS

JSaturadas ou insaturadas
Lineares ou ramificadas
JCis ou Trans

O numero, a posicao e a geometria das ligacoes duplas

O DETERMINAM AS CARACTERISTICAS QUIMICAS E MATABOLICAS
L FUNCOES BIOLOGICAS
L DETERMINAM SUA ESSENCIALIDADE




ACIDOS GRAXQS E NUMERQ DE
ATOMOS

Nome comum N& de atomos
Acido butirico 4
IAcido Laurico 12
IAcido palmitico 16
IAcido estearico 18
IAcido araquidico 20




COMPOSICAO DE ACIDOS GRAXOS NOS LIPIDEOS DOS
ALIMENTOS

ACIDO GRAXO PASTAGEM  PASTAGEM FENO ALFAFA SEMENTE SEMENTE

TREVO GRAMINEA SOJA MILHO

SATURADO

Miristico 1 1 1
Palmitico 9 16 34 10 7
Estearico 3 2 4 2 2
Outros 4 1 1
INSATURADO

Palmitoléico 8 2 1 1 1
Oléico 9 3 3 25 46
Linoléico 8 13 24 57 42

Linolénico 59 61 31 3




% do Extrato Etéreo

Proporcao de Acidos Graxes na fracdo Extrato Etéreo
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Acidos Graxos em Gramineas e Milho

Acidos
Graxos

B C16.0
B C18:0
[0C18:1
Bl C18:2
0 C18:3

% de acidos graxos

Gramineas Grao de Milho
Fontede Gordura




Lipideos nos Alimentos

Esta presente nas sementes Oleaginosas
Os ac graxos dos vegetais sao insaturados

Cereals

dPredominéancia de acido Linoléico (C18:2 n-6)

Forragens

dPredominancia de acido Linolénico (C18:3 n-3)
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Funcoes dos Lipideos

Exigéncia de ac graxos essenciais

dMembrana das celulas, moleculas reculatorias (Pgf2a)

Animais jovens tem maior exigéncia gue adultos
Quando ultrapassa 10% da dieta pode limitar

consumo MS

dLimites no metabolismo de utilizacao de gordura

Tanto para oxidacao guanto para armazenamento




Metabolismo ruminal de gordura

Limitado pela liberacao da matriz do alimento

JEstao presentes em germes necessitando da degradacao da

parede celular.

ApOs a liberacao ocorre a hidrolise

O Triglicerideos formam 3 acidos graxos e 1 Glicerol
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BIOHIDROGENACAO




TOXICIDADE DE ACIDOS GRAXOS

Ac. Graxos, especialmente os poliinsaturados
sao toxicos aos microorganismo ruminais

Os mais suscetiveis sao as bactérias Gran (+)
Digestao de Fibra
Gordura protegida




ALGUNS ALIMENTOS RICOS EM GORDURA.

Nome comum % de AG % de AG % de AG
saturado monoinsaturado poliinsaturado
Manteiga 66 30 4
|Sebo bovino 52 44 4
| Banha de suino 41 47 12
|Oleo de soja 15 24 61
|Oleo de oliva 14 77 9
|Oleo de milho 13 25 62
Oleo de girassol 11 20 69




ABSORCAO DE LIPIDEOS

A digestéo e absorcao de acidos graxos pelos ruminantes diferem dos néo
ruminantes, pelo fato de que a lipdlise ocorre acima no trato digestivo, isto &,
no ramen.

Similar para ndo ruminantes, os acidos graxos de cadeia longa sic
absorvidos dentro do sistema linfatico.

Acidos graxos sio neutralizados no pH do rdimen e passam como sabdes.
Sabdes de potassio sdo rapidamente absorvidos a partir do intestino delgado
de ruminantes. Sab0es de calcio, muito menos soluveis, podem escapar da
absorc3o e aparecer nas fezes. Acidos graxos saturados sdo absorvidos mais
lentamente do que os insaturados. A facilidade de absorcéo esta relacionada
como comprimento da cadeia.

Enquanto os lipideos sédo grandemente hidrolizados no rumen, ¢
ruminante secreta consideravel quantidade de bile e secrecOes pancreaticas
com atividade lipase. O ruminante é habil para hidrolizar e absorver
triglicerideos que contornam a fermentacdo no rdmen. O suco pancreatico
fornece isolecetina, que serve como um estabilizador para particulas de

lipideos.

L



PROTECAO DE LIPIDEOS

A tecnologia de protecdo de lipideos e semelhante a protecdo de proteina
com formaldeido. A proteina adicionada € utilizada para cobrir a superficie
das gotas de Oleo e torna-se uma camada resistente, apoés tratada com
formaldeido. O complexo resiste as degradacdes sob condicOes de rimen,
mas é dissociada atraveés da acidez do abomaso.

A alimentacdo com 0leo insaturado protegido, causa a modificacdo do
tecido e gordura do leite. Existe uma elevacédo de triglicerideos no sangue,
bem como do leite. O colesterol do sangue € elevado, mas existe um aumento
na excrecéo fecal de esteroides.




Fatores que contribuem para o aumento do uso
de gorduraem racoes de animais lactantes

Aumento da ingestao de energia quando a ingestao de
materia seca é reduzia (aumento da eficiéncia de uso da
energia bruta);

Aumento da eficiéncia liquida no uso de energia em
decorréncia de menor incremento calorico;

Aumento parcial da eficiencia de producao de leite para
Incorporacao direta de gordura da dieta na gordura do leite;
Substituicdo de carboidratos rapidamente fermentaveis por
lipideos possibilita otimizacdo de consumo de forragem e
fermentacao ruminal;

Aumento da flexibilidade para o preparo da racao;

Lipideos sao utilizados para modificar a composicao de

gordura do leite ou carne para aumentar a aceitagao pelo
consumidor.




IMPORTANCIA

Os Ac. Graxos insaturados na alimentacao
humana (leite e carne) estao sendo estudados
com base nos seus efeitos antioxidantes
benéficos a saude




