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PROGRAMA DE DISCIPLINA 

 

INSPEÇÃO DE ALIMENTOS DE ORIGEM ANIMAL 
Carga Horária: Total - 128 horas Teórica - 80 horas Prática - 48 horas 

Unidade: Escola de Veterinária e Zootecnia   Departamento: Medicina Veterinária 

Curso: Medicina Veterinária  Código: 2630  Período: 8º período 

Matriz: RGCG 65   Núcleo: Comum Natureza: Obrigatória 

Professores: Albenones José de Mesquita, Antônio Nonato de Oliveira, Cristiano Sales Prado, 

Cíntia Silva Minafra e Rezende, Edmar Soares Nicolau, Iolanda Aparecida Nunes, Moacir 

Evandro Lage. 

 

EMENTA 

Leites anormais; Doenças veiculadas pela ingestão de leite e derivados; Higienização na 

indústria laticinista; Análises físico-químicas e microbiológicos de leite e derivados; HACCP 

(Análise de Perigos e Controle de Pontos Críticos) na indústria de laticínios; Inspeção ante-

mortem de bovinos, suínos e aves; Inspeção post-mortem de bovinos, suínos e aves; Principais 

alterações observadas nas carnes dos animais e seus destinos; Microbiologia das carnes 

frigorificadas e processadas; Enfermidades veiculadas pelas carnes; Análise de Perigos e 

Controle de Pontos Críticos; Controle microbiológico e físico-químico das carnes e derivados; 

Inspeção de pescados e ovos. 

 

CONTEÚDO PROGRAMÁTICO 

Introdução ao estudo da inspeção de alimentos; Instalações e equipamentos bovinos; 

Procedimentos de abate de bovinos; Procedimentos de abate de bovinos; Procedimento de abate 

de suínos; Inspeção ante mortem de bovinos; Inspeção post mortem de bovinos; Critérios de 

julgamento e destinos de carcaças e vísceras no abate de bovinos; Inspeção post mortem e 

critérios de julgamento e destinos no abate de suínos; Procedimentos de abate e inspeção de 

aves; Inspeção de pescados; Sistemas de classificação e tipificação de carcaças bovinas; Cortes 

cárneos; Estabelecimentos de leite e derivados; Instrução Normativa 51; Causa da variação da 

composição do leite; Análises físico-químicas e microbiológicas do leite; Pagamento baseado em 

parâmetros de qualidade - Mastite e qualidade do leite; Análises eletrônicas do leite; R.T.I.Q.; 

Critérios de julgamento; Resíduos químicos no leite; Engenharia industrial (frio e calor); 

Higiene na indústria de alimentos; Ferramentas de controle de qualidade; Boas Práticas de 

Fabricação (BPF); Procedimento Padrão de Higiene Operacional (PPHO); Análise de Perigos e 

Pontos Críticos de Controle (APPCC); Sistema de Autocontrole; Inspeção de ovos; Inspeção de 

mel. 
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